
LE PARTAGE
A Ï D A  H Ô T E L  &  S P A  

 
 

Le Tacos de sériole aux betteraves et mûre lacto-fermentée
 

L’endive et mandarine façon kimchi
 

Le poireau en vinaigrette à la truffe
 
 
 
 

Senteurs des sous-bois façon vol au vent
 

Le sandre en sauce carotte et huile de thé fumé
 

Le Maki de côte de blette au citron cédrat
 
 
 
 

Confit d’Agneau du Pays aux parfums d’Orient
ou

La volaille aux notes de cacao, poivre de Kampot et fruits confits
 

Entremet de courge et son nuage de lait aux graines torréfiées
 
 
 
 

La mousse de vacherin Mont d’Or et poire pochée au safran
 

Le parfait fromage blanc parfumé au sapin, miel de montagne et chartreuse verte
ou

La tarte minute chocolat et agrumes
 

Le parfait fromage blanc parfumé au sapin, miel de montagne et chartreuse verte
 
 
 
 
 
 

Provenance de nos viandes : Suisse, France – Poissons : Suisse, Portugal et Mer de l'Est 
 
 

* Les menus 10 et 16 plats sont identiques pour l’ensemble des convives d’une table 

par  Franck Reynaud 

Le partage en 
10 plats*      CHF 100.-

Les Créations du moment 



LE PARTAGE
A Ï D A  H Ô T E L  &  S P A  

 
Le Carpaccio de bœuf façon pastrami aux saveurs d’Asie

 
Le Tacos de sériole aux betteraves et mûre lacto-fermentée

 
L’endive et mandarine façon kimchi

 
Le poireau en vinaigrette à la truffe

 
 
 

Senteurs des sous-bois façon vol au vent
 

La gambas et la "mole" de crevettes et curry rouge
 

Le sandre en sauce carotte et huile de thé fumé
 

Le Maki de côte de blette au citron cédrat
 
 
 

Confit d’Agneau du Pays aux parfums d’Orient
 

La volaille aux notes de cacao, poivre de Kampot et fruits confits
 

Entremet de courge et son nuage de lait aux graines torréfiées
 

La pomme de terre façon bâton et réhaussé de piments, citron et coriandre
 
 
 

La mousse de vacherin Mont d’Or et poire pochée au safran
 
 
 

La tarte minute chocolat et agrumes
 

La parfait fromage blanc parfumé au sapin, miel de montagne et chartreuse verte
 

La banane flambée au Rhum
 
 
 
 
 

Provenance de nos viandes : Suisse, France – Poissons : Suisse, Portugal et Mer de l'Est
 

* Les menus 10 et 16 plats sont identiques pour l’ensemble des convives d’une table 

par  Franck Reynaud 

Le partage en 
16 plats*      CHF 130.-

Les Créations du moment 


