
PICA-PICA
C A R T E  L O U N G E  B A R   

P A R  F R A N C K  R E Y N A U D  

Accras de crevettes, sauce guacamole 
Shrimp Accras, guacamole sauce 

 

 

Arancini, sauce tomate épicée 

Falafel, houmous de betterave

Burger "Aïda Mountain Spirit"

Salaisons valaisannes et fromage

CHF.14.-

Falafel, beetroot humus

Arancini, spicy tomato sauce

Cured meat and cheese from the Valais

Burger "Aïda Mountain Spirit"

CHF.14.-

CHF.40.-

CHF.36.-

CHF.14.-

Viande séchée du Valais 
Cured  beef meat from the Valais

CHF.38.-



LES COCKTAILS
CLASSIQUES

A Ï D A  H Ô T E L  &  S P A  " A D U L T S  O N L Y "  
R E L A I S  &  C H Â T E A U X

 

MOSCOW MULE

ESPRESSO MARTINI
Vodka / liqueur de café / sucre de canne / expresso

Vodka / citron vert / ginger beer 

COSMOPOLITAN
Vodka / Cointreau / jus de cranberries / citron vert 

Vodka / coffee liquor / cane sugar / expresso

Vodka / Cointreau / cranberry juice / lime 

PIÑA COLADA
Rhum blanc / crème de coco / jus d'ananas 

White Rhum / coconut cream / pineapple juice 

Vodka / lime / ginger beer
MOJITO 
Rhum blanc / citron vert / menthe fraîche / sucre  

White Rhum / lime / fresh mint / sugar

SPRITZ VENEZIANO
Apérol / prosecco / orange pressée / eau gazeuse

Aperol / prosecco / fresh orange juice / soda water 

MANHATTAN
Rye whisky / vermouth rouge / angostura bitters

Rye whisky / red vermouth / angostura bitters 

OLD FASHIONED

AMERICANO

Bourbon Whisky / Angostura / eau gazeuse / sucre
Bourbon Whisky / Angostura / soda water / sugar

Bitter Campari / Vermouth rouge / eau gazeuse
Bitter Campari / Red Vermouth / soda water

NEGRONI
Gin / Bitter Campari / Vermouth rouge

Gin / Bitter Campari / Red Vermouth 

CHF . 2 4 . -



LES COCKTAILS
SIGNATURES

A Ï D A  H Ô T E L  &  S P A  " A D U L T S  O N L Y "  
R E L A I S  &  C H Â T E A U X

CHF . 2 8 . -

NUAGE SUR MANHATTAN

AÏDA COCKTAIL
Bacardi Carta Negra / Frangelico /  sirop de Pandoro / 
bitter chocolat / mousse chocolat blanc / éclats de noisettes 

Bacardi Carta Negra / Frangelico / Pandoro syrup/ 
chocolat bitter / white chocolate mousse / nuts slivers  

Bulleit rye / Graham's 20 years / Maraschino / Angostura Bitter / 
fumage au bois de cerisier 

Bulleit rye / Graham's 20 years / Maraschino / Angostura Bitter / 
cherry wood smoked 

CLAIR DE LUNE 
Gin Monticelli / Apricot Brandy / citron / miel & cannelle /  
lait d'amande

Gin Monticelli / Apricot Brandy / lemon / honey  & cinnamon / 
almond milk

Ketel One Vodka Fat Washing à l'huile de noix / Italicus / citron / poire / 
sirop de vanille 

Ketel One Vodka Fat Washed with nut oil / Italicus / lemon /
pear / vanilla syrup

AÏDA PUNCH 
Macération de clous de girofle et cardamone & rhum Brugal Añejo  / 
Kahlua / orange & citron / sucre / infusion à la sauge / fleur d'oranger

 Brugal Añejo Rum maceration with cloves &  cardamom /
 Kahlua / orange & lemon/ infusion of Sage / orange blossom 

NEW WORD
Tequila Ocho Blanco / Chartreuse verte / Galliano / citron / 
miel & cannelle 

Tequila Ocho Blanco / Chartreuse verte / Galliano / lemon / 
honey & cinnamon 

MILLEFIORI


