
LE PARTAGE
Aïda Hôtel & Spa 

Von Franck Reynaud 

Icogne-Eier, Nüsslisalat & Trüffel 

Rindertartar*, Sardellencreme & Lardo di colonata 

Gebrannter Lauch in Land & Meer 

Skreï* fisch, Calamansi & Spirulina

Lokales Lammfleisch*, mariniert mit orientalischem
Geschmack

Butternut mit Honig, Ziegenkäse & Granatapfel

 Schwarzer Tee mit Schokolade und Yin Zhen

Kokosnuss, Avocado und Limette

Zum Preis von CHF. 130.- pro person (ohne Getränke)

*Herkunft: Schweiz, Norwegen, Mittelmeerraum

Zusatz : Käse Mont d’Or, Biersorbet & Bricelet CHF. 10.-

Zusatz : Blutorange und Tanne CHF. 10.- 



Aïda Hôtel & Spa 

LE PARTAGE
Von Franck Reynaud 

Gebrannter Lauch in Land & Meer

Fois gras, Topinambur, Kakao & Mafe

Skrei*, Calamansi & Spirulina

Lokales Lammfleisch*, mariniert mit orientalischem

Geschmack

 Butternut mit Honig, Ziegenkäse & Granatapfel

 Gelbes Hühnchen, Popcorn und Kempot-Pfeffer

Käse: Mont d’or, Biersorbet & Bricelet

Icogne-Eier, Nüsslisalat & Trüffel 

Rindertartar*, Sardellencreme & Lardo di colonata 

Gambas*, Mango & Koriander

Zum Preis von CHF.160.- pro Person (Getränke nicht inbegriffen) 

Schwarzer Tee mit Schokolade und Yin Zhen

Kokosnuss, Avocado und Limette

 Blutorange und Tanne

*Herkunft: Schweiz, Indischer Ozean, Norwegen, Schweiz, Frankreich


