
LE PARTAGE
A Ï D A  H Ô T E L  &  S P A  

Artichauts façon César CHF.21.-

Calzone Fritto, Cime di Rapa, Chèvre, Parmesan & Guanciale CHF.25.-

 Poulpe, Pomme de Terre Sautées, Sauce Tomate Rotie  CHF. 28.-

Oignon Rôti au Four, Boulettes de Boeuf, Crème d’Alpage CHF.24.-

Thon, Texture d’Orange, Câpres & Olives Taggiasche CHF. 31.-

 Velouté de Potimarron, Crumble de Raisin & fruits secs CHF.24.- 

Tagliatelle à la Poutargue & Tomates Piennolo CHF.38.- 

Par Franck Reynaud & Gioele Marzola 

Ravioletto d’Agneau , Sauce Yogourt, Ciboulette  CHF.34.-

Creste di Gallo Farci à la Ricotta, Sauce au Sfusato Amalfitano CHF 36- 

Risotto d’Oro au Safran & Moelle, Parmegiano 36 Mois CHF.45.-/pers. 
**Signature Aïda** (min 2 personnes)

 Morone All’ Acqua Pazza & Poutargue CHF. 55.-

Onglet de Veau Cuit à Basse Température, Champignons & Salsa Verde CHF. 36.- 

Tournedos de Boeuf façon Rossini CHF.65.-
**Signature Aïda** 

Menu Grand Partage en 16 Dégustations
 CHF.130- par pers, servi à l’ensemble des convives



LE PARTAGE
A Ï D A  H Ô T E L  &  S P A  

Par Franck Reynaud  & Gioele Marzola

Notre Sélection de Fromages du Pays CHF.18.-

Nos Glaces & Sorbets Artisanaux CHF.7.-

Tarte Tatin Flambée à la Williamine, Glace Cannelle CHF 25.-
**Signature Aïda** 

Millefeuille, Crème Noisette CHF. 19.-

Citrus et Meringue Italienne CHF.19.-

Nôtre Chocolat Chaud 2.0 CHF.19.-

Panettone “A la Flamme”, Sabayon CHF.22.-

TOUS LES PRIX SONT EN FRANCS SUISSE TTC - 
CERTAINS PLATS PEUVENT ÊTRE ADAPTÉS EN VERSION VÉGÉTARIENNE

NOTRE ÉQUIPE VOUS DONNERA VOLONTIERS DES INFORMATIONS SUR LES DIFFÉRENTS ALLERGÈNES
 NOS VIANDES ET POISSONS PROVIENNENT DE LA COMMUNAUTÉ EUROPÉENNE

Supplément Truffes Noires du Périgord (10g) CHF.25.-
Supplément Poutargue (10g) CHF.25.-

Polenta Crémeuse aux 4 Fromages CHF.15.-

Frites Fraîches “Maison” au Sel d’Epices CHF.15.- 

Coeur de Sucrine Rôtie, Salade à l’Ancienne  CHF.15.


