
POOL SIDE MENU
A Ï D A  H Ô T E L  &  S P A  

Fresh (16cl)
Gin, liqueur d’’abricot, sirop de fleur de sureau,
tonic water

Summer Spritz (16cl)
Aperol infusé à la vanille, jus d’ananas, verjus,
prosecco

Passion Paradise (10cl)
Rhum blanc ou Tequila, fruit de la passion frais,
citron vert, sirop de mangue, bitter Habanejo

Alpes Mule (16cl)
Vodka, Chartreuse verte, verjus, sirop de
gingembre, Ginger beer, Angustura bitter

Swiss Old Fashionned (10cl)
Whisky, vieux marc de Suisse, Angustura bitter
infusé au café, sirop de sucre de canne

Swiss Negroni (10cl)
Gin LVX, Jsotta bitter, Jsotta vermouth rouge, eau
de vie de framboise, huile de pepin de
pamplemousse

South Wind (16cl)
Liqueur St Germain, verjus, sirop de pastèque et
melon, menthe fraîche et vin rosé

COCKTAILS CHF. 18.-

Like a Gin To (16cl)
Gin 0%, verjus, sirop d’abricot et fleur de sureau,
tonic water

Exotic Vibes (16cl)
Jus d’ananas, fruit de la passion frais, verjus, sirop
de mangue, ginger beer

Berry Dream (16cl)
Notre thé glacé Maison parfumé aux fruits
rouges 

VIRGIN COCKTAILS CHF. 14.-

L’échappée - Valais (37.5cl) 6%
Valaisanne blanche - Valais (33cl) 5.5%
Warsteiner - Allemagne (33cl) 5%
Bière des Amis - Belgique (33cl) 0%

BIERES

CHF. 14.-
CHF. 12.-
CHF. 8.-
CHF. 12.-

Coca-Cola / Coca Cola Zéro (33cl)
Eau plate ou gazeuse (50cl)
Eau minérale Valais (50cl)
Jus de fruit IRIS du Valais (25cl)
Café / Espresso / Décaféiné 
Thé / Infusion bio CHANOYU

SOFTS & EAUX
CHF. 8.-
CHF. 7.-
CHF. 10.-
CHF. 8.-
CHF. 6.-
CHF. 10.-



POOL SIDE MENU
A Ï D A  H Ô T E L  &  S P A  

VINS AU VERRE (12cl)

Les Champagnes

Billecart Salmon Brut Réserve
Billecart Salmon Brut Rosé

Les Blancs

Fendant “Les Corles”, Mabillard Fuchs
Paien, Nicolas Zufferey
Petite Arvine, Philippe Darioli

Le Moelleux

Muscat, Cave le Bosset

Les Rouges

Gamay, Mathilde Roux 
Saveurs Noires, Mabillard Fuchs
Cornalin, Valentina Andrei

Le Rosé 

Côtes de Provence “Symphonie”
Château Sainte Marguerite

NOS SUGGESTIONS ESTIVALES

Sucrine, Salsa Verde, Colrave et Radis
Little Gem, Salsa Verde, Colrave and Radish

Salade de Tomates “Arlequin” & Burrata
Arlequin tomatoes and Burrata salad

Assiette Valaisanne
Valais Cured Meats* and Cheeses 

Assiette de Viande Séchée du Valais
Valais Cured Meat

Sélection de Fromages du Pays
Local Cheese Selection

Notre suggestion du jour (Prix sur demande)
Suggestion of the day (Price on request)

LES DESSERTS

Dessert du jour
Dessert of the day

Glaces & Sorbets Maison (à l’unité)
Homemade ice cream and sorbets (per unit)

CHF. 24.-
CHF. 34.-

CHF. 10.-
CHF. 12.-
CHF. 15.-

CHF. 12.-

CHF. 12.-
CHF. 14.-
CHF. 16.-

CHF. 12.-

CHF. 24.-

CHF. 24.-

CHF. 41.-

CHF. 41.-

CHF. 20.-

CHF. 9.-

CHF. 19.-


